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OKS 470 - Produktinformation

Einsatzgebiete:

Schmierung hochbelasteter Gleit-, Walz- und Gelenklager, Spindeln und Fiihrungen
an Maschinen der Lebensmittel-, Getrénke-, Textil-, Bekleidungs-, Papier - und
Kartonagenindustrie, an feinmechanischen und Haushaltsger aten.

Vorteile und Nutzen:

Beste Eignung als Sicherheitsfett bei verschmutzungsfreien Schmierstellen.
Einsparung von Wartungs- und Schmierstoffkosten durch Verminderung von
Ausfallzeiten und Instandsetzungen. Hygienisch unbedenklich im Sinne des § 31,
Abs. 1, des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetzes. Registriert von der
NSF in der Kategorie H2 unter der Nummer 137707 fur den Einsatz in der
Lebensmitteltechnik wenn der Kontakt mit dem Lebensmittel nicht méglich ist.

Anwendung:

Fir optimale Wirkung Schmierstelle sorgfaltig, z.B. mit OKS 2610/0KS 2611
Universalreiniger, reinigen. Vor Erstbefullung Korrosionsschutzmittel entfernen.
Lager so befillen, daR alle Funktionsflachen sicher Fett erhalten. Normale Lager bis
ca. 1/3 des freien Lagerinnenraums befiillen. Langsam laufende Lager (DN-Wert <
50.000) und deren Geh&use voll befilllen. Hinweise des Lager - und
Maschinenherstellers beachten. Nachschmierung mit Fettpresse tiber Schmiernippel
oder automatischen Schmiersystemen. Nachschmierfrist und -menge entsprechend
Einsatzbedingungen festlegen. Ist die Abfihrung des Altfettes nicht mdglich,
Fettmenge begrenzen, um eine Uberschmierung des Lages zu vermeiden. Bei
langeren Nachschmierintervallen ist ein kompletter Fettaustausch anzustreben. Nur
mit geeigneten Schmierstoffen mischen. Bei weiteren Fragen steht lhnen unsere
Anwendungstechnik gerne zur Verfligung.

Zusatzinformationen:

Liefergebinde (Artikelnummer):
- 10 g Tube (00470011)

-100 g Tube (00470012)

- 400 g Kartusche (00470019)
- 1 kg Dose (00470034)

- 5 kg Hobbock (00470050)

- 25 kg Hobbock (00470062)

- 180 kg Fa 3 (00470070)

Version:
D-02.1/06

Die Angaben in dieser Druckschrift entsprechen dem neuesten Stand der Technik sowie umfangreichen Prifungen und
Erfahrungen. Bei der Vielfalt der Anwendungsmaglichkeiten und der technischen Gegebenheiten kénnen sie lediglich
Hinweise auf Anwendungen geben und sind nicht auf jeden Einzelfall voll Ubertragbar, daher kdnnen daraus keine
Verbindlichkeiten, Haftungs- und Gewa&hrleistungsanspriiche abgeleitet werden.Eine Haftung fur die Eignung unserer
Produkte fur bestimmte Verwendungen sowie fiir bestimmte Eigenschaften der Produkte tbernehmen wir nur, wenn
diese im Einzelfall schriftlich zugesagt worden sind. In jedem Fall berechtigter Gew &hrleistungsanspriiche sind diese auf
die Lieferung mangelfreier Ersatzware der, wenn diese Nachbesserung scheitern sollte, auf die Rickerstattung des
Kaufpreises beschrankt. Alle weitergehenden Anspriche, insbesondere die Haftung fir Folgeschaden, sind
grundsatzlich ausgeschlossen. Vor Anwendung niissen eigene Versuche durchgefiihrt werden. Anderungen sind im
Interesse des Fortschritts vorbehalten. ® = eingetragenes Warenzeichen



Technische Daten

OKS 470
WeilR3es Allround Hochleistungsfett
(auch far die Lebensmittel-

technik)

Norm Bedingungen Einheit Wert
Kennzeichnung DIN 51 502 DIN 51 825 KF2K-30
Grundol
Typ Mineral6l
Viskosit it DIN 51 562-1 40°C mm?/s ca. 110

DIN 51 562-1 100°C mm?2/s ca. 10
Verdicker
Art Lithiumhydroxystearat
Konsistenz DIN 51 818 DIN ISO 2137 NLGI- Klasse |2
Walkpenetration DIN ISO 2137 60 DH 0,1 mm 265 - 295
Tropfpunkt DIN ISO 2176 °C > 195
Olabscheidung DIN 51 817 168h/40°C Masse-% <5
Zusatze
;Ststschmlerstoffe, weile Festschmierstoffe
Anwendungstechnische Daten
Dichte DIN EN ISO 3838 |+20°C g/cm3 0,93
Farbe hellbeige
Einsatztemperaturen
E;tsgfztemperatur DIN 51 805 < 1.400 hPa °C 30
gikr)wiraetztemperatur DIN 51 821-2 Fe0 (A/1500/600), 100h |- 120
DN- Wert ohne mm min 300.000
Wasserbestandigkeit [DIN 51 807-1 +90°C Grad 1-3 1-90
Korrosionsschutzprifungen
SKF-EMCOR DIN 51 802 168 h, dest. Wasser Kor.-Grad 1-5 JO und 0
EE&;MCOR’ auf DIN 51 811 24h/100°C Kor.-Grad 1-5 |1 - 100
Verschleissschutzprifungen
VKA- Schweillast DIN 51 350-4 N 3.600
VKA- Verschleil3 DIN 51 350-5 1 h/800 N mm <1

Freigaben/Spezifikationen

Lebensmitteltechnik

Gemal 8§31, Abs. 1, LMBG

NSF H2 Reg.-Nr. 137707
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